2۲ ۱ 61616۵ ۲0۵0 ۲۱۳2۵27 
هل حلهعو۵] 


۴ زاو //:5 :۲۱۵۵۵۵2۵6 


۵6 1686210۱ 
237-7 0۰ ,2024 016 [- ۷۲2۲ و2 ۱۷0۰ 20 ,]۲۷۵ 


۰ 0۱۵ ]0 ۲۲۵ ءعه0) 20 زاتمم عظ) مه معصتاه0 ۲۸۵۲۵۱6 0۲ ۳/۲۵۵۲ 16 
۱,9 


تاه ,۱۲ و هنن 6 رخ مونهمامطک ,۸ 


طومطممطم۱۱ ۵۶ لته نصا ریممممزمه مبهانمتات۲۱۵ ۵۶ اصمجصانجمهن1 راصمل‌نی ,ع۱۷۲:۵ 4صه تصمل6٩‏ .۲ظظ رت۲۵]6580ظ ۸۵80612/0 -3 220 2 ,1 
۰ ,11217 ,۸02011 ,تخر 
(حومی,ومطوز ۵ مصوتطهم امد :لتق عتمطامتم عصت‌ممم‌وم‌تومن) -۶) 


۶۰ نصا ال 6۵ ۲۱0۲۲ 
فوصتادمی ماطاتلع ۵۴ ]6160 ۲ 2024(۰) ,۷۲ ,تمعن عک ریک مطمل22تصظ هنم مصهتطامامطه 
۵ 566۱۱6۵6 ۵۵0 ۱۳۵۱۱۵۵۷۲ اتعحاحصقا .۵ «صفطت 0۲ 1۱18 معدتماه فص «انلتن فطا وم 
۰(امهاکصاه طعتاعص! طاز۳ صوتوع۴ ط1) .237-247 و(20)2 رام هل 6۹۵۵۲۵ «و76617:010 

6 ۱)05://001۰0۲2/10.22067/11507[.2023ظ 


3 0( 
003 5 12-2( 
3 ار( 
3 م0 ۷212016 خر 


۱۱۱۱۹۱ 

مهتعمصع] ما معع انا محماه صفا۲حرحطا دمح فطل ۵۶ مج 1 یمد اه کسظ محصقهه متاصممهو معط ط)ه ,حتف 
۶ هه صنطا مه فعصاجم ماطاتظ .راتصداداده مجع1مصظ مطا مه ت«اتصجه؟ ممع‌عدوم مطا ما عصتعمماهط رفط210ع۲ 
و صهومانط) .عمصاههه ۷2۵۲ 0۲00601۷6 0 1۷6قصعاله صح مه هه )0۲00۵ فص ۵۶ معدیناه مطا جوم 60وی هه غقطا ولقتته)۸ 
0ص مان ممتصصووممباآع۱ ۱-26۵0 20 ممتصصهومعتاع ۵۶ عومجم ود فصه معنتامنتاد مهتتقطمعهو ۵۷ 2 مقط غقطا عصتاههع 2 
فصح طعنط طاز اعع عامتاف-جمظ رووماع۵0۵ رتقعلن .ومصصتنطه مه وصامت قه طمنای فصهع‌مه)فین گم اامطو معط مصم 0مصتهاد0اه و1 
ععناه عطا صح امع ونطاً صمع07عظ ,وع1۱62۷ اصهام ۷۵۵ ۵106 0۶ فاتهم تمصصاً فطا میگ )ماه و1 ۵۵9۵ صمتاصت0وهاج رت 
5 0166[ ۷۵۲۵ 2106 ,وع7 ۱۱0۵10 فتطا ممطای 4ص تسوت سمالود مه صتقاجمی فطل ولا لهلمعمو عنم متمط رکقع1 مط ۵۶ ماه 
صهه حمنط/ ,4.5 )200۱ 15 ۵۳۲ و1 صرح ,اصمصصمتزنصم فط اه ماصاتاهم‌ججم مه وطملدعط «اعاعام‌ججمع ور ام فنط1 .2۳۵0660 
عطا ملهعتاوه7ظ1 ما ۳/۵۵ طمتهعوع1 فنطا ۵۶ موممتام 1 .ععفاه ]027۷6۵-]و0۵ عطا صا مادم اتب فنامتیه۷ عمقا۵ع۲ 
صرح عصنامعحط دمم وعلافتتمامهتقطه نتوین مطا عصتصته)صتمهه ما صحوماتطل مضه لمع ۷۵۲۵ 210 ۵۶ اعع1ه 0عصنطمصهع 
تن تمد لتهطاصرمنا ۵ من تامطاه مط عصتفهع؟180 


5 2۸0 وا۱۷]۲۸)۵2 

لمصتمه مصه متااه‌نهه صقطعما ۵۶ ءعام‌جصمم مدع فطا حقمظ 0مصتعاداه وه تب فده علمماها. ]تهحاصصم [ 
عص 0 60رفص «اما012مصصحا معط .عمصمي لرحاح0تد ۵۶ ات 20طخ وعدظ طا 0ماهع۱۵ «جوم‌صصمت وتل‌صد‌طاوت۴ 
ایند مجح معسطانهتهه مه وانمج۴ روه‌مممتمی اهعبهانمتا:م۱ که اصمهم۵ وتماه؟0طض۱ وماملووطاط )وع۷ و0 
۶ ۱116 ۱۶عطو عط جمه ما 0مصصتح تناو ون [ .عاصمصامه] 0691760 مط) 0 رتوع نا تاتاه0عه طومطممطم]۱۷ روعععبا0وم۴ 
(۷۷/۷ 4590 ,30960 ,م15 ,0) اعع ۷۵۲۵ 2108 220 (۷۸۷ 1.320 ,1 ,0.5 ,0) وعصلاههه صحوماتطه ماماتلع وه طا تا مدا 
۵ ؟280۵]6۲5 0۵1 126280۲6۵0 ۰1۳6 .۲۵۵۱16211095 عمط ما مع1وع0 2۵0تصصمصه «رامامام‌جصمی هم ما م1200 وه ۵۲101۲۵0 ۷۸۵5 
۵ 132 مباووتا اتب ۵ ووعص همه ووما طعله/ بط‌تهاه مصتصوینمطاصه رزاتنمه هام بن) متصصفاه رولتامو مامانتاهو 

۲۰ 216 0215 45 صه مصصتا )و۷6 تقظ که 0ماهنآه۲م 


169۱1/٩ 270 

0.01(۰>) ۶12۷0۲ بط امد موم اصم‌تکنصعزه 20 مصصتا ۵۶ ا0عه مطا کقطا 0760و عمصهزنه۷ فلوولقصه ۵۶ والنافع: مط 1 
0 2820 112۷70۲ ]تب رووعصصر ردم‌تهاه روتامو ماطتامو وم (0۰01>ظ) ]مره کصهعلصعلو ۵ 20 [مع ۷۵۲۵ ۸106 0۴ ۱۷96 مط 1 
,11100665 رتفا رول‌تامو مامتاامو هام جم )صوع‌تتصوزد ۷۵۲۵ 2150 اممصصهع) مهوماتل 01 611601 16 ۵۰05(۰ظ) ووما اطمزم/۷ 
ماطادامو لقاما جه ماحعصهعه محوماتل 20 آمع ۷۵۲۵ 2106 01 اععه ممنامه۵] ۱۷۲۵۲۵0۵۷۵ ۵۰01(۰>ظ) 11270۲ ]تن 2۳0 
فصحعصه مبهمصمع م1 .عصصتا مع۵۲2٩‏ 26 عصتل (۵0.۵01>ظ) )صممتصوله ۷۵۲۵ 112۷70۲ )تیا مه رووعصص بطم‌تهاد ,و901 
۵1 0 ۲2010 ترعط) 0ص وهتامو ماطاتامو )ومطوتط م1 .2860معص1 وه 210 (2)ما ما هناد مامابتامو ۵۶ متلق؟ عمط عقط 80۱7۵0 
6 ۶ مطتماطادمی .عماجم محومات 0.5۵ طذ آعع ۷۵۲۵ 2106 450 0۶ عصلوه مطا ۵۶ اناوع۲ ۵ و2 0عصنها0ا0 ۷/۵۲۵ 2010 


5 0۵21۲۶ تملصن 0ماناطاتتافتل مات قوععمه قفوم صه 18 فتط1. .(0۲)8طصن2 1 02023 
,2020۵1100 ,تمه رمفتا فاتصهم طمنطه ,4:0 ۲۷ 0) عقممعنا لمصمتاحصعاصا 4.0 عمتاداهااتااظ 
6 2001۳00112۵0۵6 21۷6 ۷0۲ 26 1088 قه باقم ۵۶ یلعج پرصح طا متامنا ۲۵۵۲0 20 صمتاناماتتاوتل 37 
۰ 3۵ 2۳00 (۲)8مطننه لقصتوتده معط ما 
6 20233. [۲05://001.0۲2/10.22067/11517 
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۶ ووعصطصری تمااهط صتحصتقدط ما قاصاه ۷۷۵۲۵ 1.570 هه 166 )2 صهومات طذ۳ فصمتاحاجهعصمع 4566 0هه 3096 طا ۵26 ۷۵۲۵ 
ناه قه )۱1 مطا صا طم‌تهاه لمنامنوع؟ )فعطونط م1 .مصصتا معجعم0 مصتس فتصعصاجعط قطان ما 2760مع۵ن 189108) ۲۲۱۱1۲ 
٩0۵۲226. ۸10,‏ عصلتل صموماتط 16۵ ۷100 4590 4صح 409۵ ,156۵ 0۶ فصمتاح‌تامهعصمع ]2 فاصمصصاده۲ آعع ۷۵۲۵ 2106 مصلوتا ظ1 
مص عصله۱60 برظ .ووم1 عطعله۱7 اتب جهن آمتامی مه 0متهمصمن 0عا۵مرم فه (واهبه۱ مععط اله) آمع ۷۵۲۵ 2106 ۵۶ 96 عط 
۰ 86 01 ووعصصصر فطع وممناع؟ ۲[باوع ۲‏ وه 200 عصلعه 200 عصتصمم1 صا رقاعل هم فعفیاهه صهوماتطه رصماوطاه ۵۶ 2011۷10۲ 
6 0۵)۵-221260]0510266.۰ هه مفممممهلهع- ۵ رعفهتمادعارطاممه صتاهعم ۵۶ انامه عطا وعمنلع: 28 ۷۵۲۵ ۸106 

ات مطا مهو مصح ۷2 6۵11 معط پر0تافعل فمص2ظم 


90 

تما 20 عصتایاتهصظ مطا عصتسل فاتاط له تلمین تاو مط) صتقاصتقصظ م) فعصتاهمم ماع عصتفتا طا ومتعاصً مط ]1 
,۵02026 وقع عانتما روما ساتاهتان عصمناع: «حامتمطا رتمتتتهه ۵ مه امه مه فعصتلهمء ماماتلظ .960هعع0ض1 فقط وقمع‌م۳م 
فالنافی: م1 .0602 با ومبیه بقطا فمصوتصهعهممنص ۵ طا«مع مط عصتامه وج 290 روماه؟ ممتاهووع مصتااه‌مجمع 
عطا 0 08۵2۲0 فعصتادمه ماماتله ۵۶ موی مطا زب تا تمد کم اتهتان معط ۵۶ جمتاهوومتس معط 1۳016200 «اتجعآه 
2 21 ۷۵۲۵ 2106 طذ۳ 1.56۵ 0۶ ممتاحتامععصمه ه یه صحوماته ۵۶ ممتاحصتاهم تصعصاجعع مط 0۶ وتا عظ1- ,امتامع 
تعله اتباظ معط ۵۶ طتلمتن معط صتقاصتفهه ما امعه اصدهمگنصوله 0صه الوم ه 20ظ عقط 4566 ۵ عمتاه‌تاصهعههع 
0 11۳ مع۱۵۲2و عمط عو2ععض1 ما ۲۵۵0۵060 و ممتلقمتمامصمی صمصصهع فتطا ۵۶ موی فص ب۵۲۵۲0۲8۵ظ۲. ,عصتاوه2۲۷ظ 
٩۲0۲226 ۰‏ عطا عصتس اتسظ رتعطال )طاسقا ۶ه هتلهیان مطا صتق)صته 


05 ۷۵120 ,06۳100 9۱۵۲2۵۵ ,وععصصز۲ رصهومان بقته۷ ۸۱0۵ :1۵۲۱۷۵0۸۵۵۵ 
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بررسی اثر پوشش‌های خوراکی بر کیفیت و عمر انبارمانی گیلاس رقم لامبرت 
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علیاکبر شکوهیان (02*- شهریار عینی‌زاده 8 مهرداد دشتی 
تاریخ دریافت: ۱۴۰۱/۱۲/۱۶ 


تاریخ پذیرش: ۱۴۰۲/۰۴/۱۰ 


چکیده 

این بررسی با هدف افزایش عمر انبارمانی میوه گیلاس با استفاده از پوشش خوراکی کیتوزان (در چهار سطح صفرء ۰۰/۵ ۸۱ ۱/۵ درصد) و ژل آلوئه‌ورا ( در چهار 
سطح صفر, ۱۵ ۳۰ ۴۵ درصد) به‌صورت فاکتوریل در قالب طرح کاملا تصادفی در سه تکرار اجرا شد. صفات اندازه‌گیری شده شامل مواد جامد محلول وبتامین 
ن» اسیدیته کل آنتوسیانین, نشاسته» درصد کاهش وزن و سفتی بافت میوه بودند که در زمان برداشت و ۴۵ روز بعد از برداشت مورد ارزیابی قرارگرفتند. نتایج تجزیه 
واریانس داده‌ها نشان داد که اثر زمان بر طعم میوه گیلاس اثر معنی‌داری داشت. کاربرد ژل آلوئه‌ورا بر صفات مواد جامد محول, نشاسته» سفتی بافت» طعم میوه و 
کاهش وزن میوه و تیمارهای کاربرد کیتوزان نیز بر مواد جامد محلول» نشاسته» سفتی بافت و طعم میوه اثر معنی‌داری داشتند. همچنین اثر متقابل کاربرد توام ژل 
آلوئه‌ورا با کیتوزان بر میزان مواد جامد محلول» نشاسته, سفتی بافت و طعم میوه در طی دوره انبارمانی از نظر آماری معنی‌دار بودند. مقایسه میانگین‌ها نشان دادند 
که در طی دوره انبارمانی نسبت قندهای محلول به اسید کل افزایش یافت. بیشترین میزان مواد جامد قابل حل و نسبت آنها به اسید کل در نتيجه کاربرد ۴۵ درصد 
ژل آلوئه‌ورا همراه با ۰/۵درصد پوشش کیتوزان حاصل شد. ترکیب آلوثه‌ورا با غلظت‌های ۳۰ و ۴۵ درصد همراه با کیتوزان ۱ و ۱/۵ درصد توانستند سفتی بافت میوه 
را در طی فرآیند انبارمانی نسبت به سایر تیمارها بهتر حفظ نمایند. بیشترین نشاسته مانده در میوه در طول دوره نگهداری» از کاربرد تیمارهای آلوئه‌ورا در غلظت‌های 
۵ و ۴۵ درصد همراه با کیتوزان ۱ درصد حاصل شد. کاربرد هر سه سطح ژل آلوثه‌ورا بر میزان کاهش وزن میوه نسبت به شاهد برتری داشتند. با توجه به 
نتایج آزمایش جهت حفظ کیفیت میوه گیلاس در طول آنبرمانی انشفاده از ترکیب تیماری ۱/۵ درصد کیتوزان و ۴۵ درصد آوتهور!بعنوان پوشش خوراکی توصید 
قی‌ضو3: 


واژه‌های کلیدی: آلوئه‌ور؛ انبارمانی» سفتی» کاهش وزن .کیتوزان 


مقدمه یک مانع نیمه تراوا به بخار آب اکسیژن و دی اکسیدکربن بین 

گیلاس با نام علمی .۲ 2۷/۱ ۲7۶ از درختان هسته‌دار مهم محصول و اتمسفر اطراف آن‌هاء باعث افزايش ماندگاری می‌شوند ( 1 
مناطق معتدله است که متعلق به خانواده 0526626 و زیر خانواده 7 ,280 #). اين پوشش‌ها ممکن است از پلی ساکاریدها؛ 
۵ می‌باشد (2013 ,000 لهزهل). پروتئین‌هاء لیپیدها و یا ترکیبی از آن‌ها باشند (1998 ,طت13 عک نل. 


پوشش‌های خوراکی, لایه‌های نازک از مواد هستند که در سطح 
محصول به کار برده می‌شوند و جایگزینی برای پوشش‌های محافظ 
واکسی می‌باشند (2000 ,توعطع۹ ی طعدآآه]۷). پوشش‌های 


خوراکی» کیفیت» سلامت و ثبات خواص فیزیکی محصولات را با ایحاد 


۸ ۲ و ۲- به‌ترتیب دانشیار دانشجوی دکتری و دانشجوی کارشناسی ارشد. گروه علوم باغبانی. دانشکده کشاورزی و منابع طبیعی, دانشگاه محقق اردبیلی» اردبیل» ایران 
(#- نویسنده مسئول: ۷۵00۰6010 ۵) صحتطتاممطو تاتقصط) 
6 .2023. [10.22067/1150 /۱1009://001.012 


۳۴۳۰ نشربه پژوهشهای علوم و صنابع غذایبی ابران. جلد ۰۲۰ شماره ۲. خرداد-تیر ۱۴۰۳ 


کیتوزان" پوششی است که ساختمان چند قندی دارد و از واحدهای 
گلوکزآمین" و ان-ستیل گلوکزآمین" (بااتصالات بتا او ۴) تشکیل 
شده است و از پوسته سخت‌پوستانی مانند خرچنگ و میگو به‌دست 
می‌آید (2002 .1 61 0۲0۵ :2006 .اه 6۶ 2805ظ-ه)۵005ظ۳) 
کیتوزان» ماده‌ای غیر سمیء زیست‌تجزیه‌پذیر و زیست‌سازگار است 
(2010 ,.۵1 6۶ تصفآدتض). 

از قسمت‌های داخلی برگ گیاه لوتهورا ژل شفافه بی‌بو بدون 
چسبندگی و دارای قدرت جذب بالا و سفت استخراج می‌شود. بین این 
ژل و پوست برگ آلوئه‌ورا سلول‌های ویژه‌ای وجود دارد که حاوی مایع 
زرد رنگ بوده و با خشک شدن این مایع. شیره‌ی آلوئه‌ورا تولید می‌شود. 
این ژل کاملا سالم و سازگار با محیط بوده و 0۲1 آن حدودا ۴/۵ است 
که می‌تواند جایگزین پوشش‌های مختلف میوه در مرحله‌ی بعد از 
برداشت شود. 

میزان تنفس گیلاس در طول نگهداری با بکارگیری پوشش 
کیتوزان کاهش نشان داده و در نتیجه میزان کل مواد جامد محلول و 
اسیدیته قابل تیتر بالاتر باقی مانده و کاهش وزن در میوه‌های پوشش‌دار 
شده با کیتوزان و ناتامیسین-کیتوزان کاهش نشان می‌دهد ( 2202 
2 ,. 6). براساس گزارش دیگری نسبت به میوه‌های شاهد 
کم‌ترین کاهش وزن در گیلاس پوشش داده‌شده با کیتوزان در دمای 
۰ درجه سانتی گراد بود (2020 بطع۲00۷ع(۲ ک تالا10). چین و 
همکاران (2007 ,.21 61 00160)) گزارش دادند که غلظت‌های مختلف 
کیتوزان باعث تأخیر در کاهش وزن» افزایش میزان اسیدهای آلی و 
ویتامین ") در طی دوره پس از برداشت میوه انبه شد. جیانگ و همکاران 
(2001 ,.آه 2 11202) نشان دادند که میوه‌های 1:7:06۵7۵5 
0 (لانگون فروت) تیمار شده با کیتوزان در مقایسه با شاهد آب 
کمتری از دست داده و تیمارهای کیتوزان باعث حفظ بهتر کیفیت میوه 
ها نسبت به تیمار شاهد شده‌اند (2001 ,.۵1 61 11202). استفاده از ژل 
طبیعی آلوثه‌ورا بعنوان پوشش خوراکی در میوه اثرات قابل توجه و مثبتی 
در کاهش زوال و افزايش امتیاز ویژگی‌های حسی داشته است 
(2022 ,.آه ۶۶ حصعز۷1002). سوگوار و همکاران ( ,۵1 ۵ 502۷2۲ 
6 گزارش دادند ترکیب آلوثه‌ورا به‌عنوان پوشش جهت حفظ کیفیت 
بعد از برداشت در میوه توت‌فرنگی باعث حفظ کیفیت از نظر ویژگی 
هایی مثل سفتی میوه,مواد جامد محلول, اسیدقابل تیتراسیون, ویتامین 
» آنتوسیانین و آنتی‌اکسیدانی کل و کاهش پوسیدگی و رشد کپک‌ها 
شده است (2016 ,.۵ 61 6082۷25). 

براساس گزارش هانگ و همکاران (2012 ,.۵1 6 ۳10۳2) تیمار 
کیتوزان به‌طور قابل توجهی موجب از دست دادن آب. ایجاد تغیرات 


موم -1 
مصتصصهد01060) -2 


کیفی در رنگ, کاهش اسیدیته قابل تیتراسیون و محتوای ویتامین ) 
در میوه گواوا شد. علاوه بر این موجب تاخیر در کاهش سطوح پلی‌فنل 
کل آنتوسیانین و محتوای فلاونوئیدی شد (2012 .1 61 ۳1082 
پوشش کیتوزان» منجر به تأخیر فعالیت برخی آنزیم‌های آنتی‌اکسیدانی, 
قهوه‌ای شدن گوشت و تنج غشایی ۳ کاهش معنی‌دار در 
پوسیدگی‌های انباری میوه‌های سیب کیوی» هلو و دیگر میوه‌ها در اثر 
کاربرد کیتوزان به ثبت رسیده است (2006 ,.41 61 2505 2-5)کناناهظ). 
از فیلم‌های خوراکی بر پایه مواد سلولزی برای پوشش‌دهی محصولاتی 
نظیر هلوء شلیل, زردآو فلفل سبزء آووکادو پرتقال گریپ‌فروت» توت 
فرنگی» گوجه‌فرنگی و لوبیای سبز استفاده شده است ( 20ط1(:۵۱5 


61 ۵1., 2019: 2201۵ 61 ۵. 2008: 5۵8۵-۷۷ 6 00 
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هدف از این تحقیق بررسی تأثیر پوشش ترکیبی ژل آلوته‌ورا و 


مواد و روش‌ها 

میوه‌های گیلاس رقم سیاه لامبرت از محتمع باغات شر کت کشت 
و صنعت و دامپروری مغان واقع در شهرستان پارس آباد استان اردبیل 
تهیه و بلافاصله جهت تیمارهای مورد نظر به آزمایشگاه فیزیولوژی 
پس از برداشت دانشکده کشاورزی و منابع طبیعی دانشگاه محقق 
اردبیلی منتقل شدند. این بررسی به‌صورت فاکتوریل در قالب طرح کاملا 
تصادفی با دو پوشش خوراکی کیتوزان در چهار سطح (صفره ۰/۵ ۱ 
۵ درصد) و ژل آلوئه‌ورا نیز در چهار سطح (صفر ۸۵ ۳۰ ۴۵ درصد) 
دنه تکار جرا شد در ضمن, هرکیمار متشکل از +1۰ گرم گیلنن 
بود. ژل آلوئه‌ورا از بافت پارانشیمی برگ به‌دست آمد. به‌ترتیب پی‌اچ» 
درجه بریکس و اسیدیته ژل تقریبا برابر با ۵/۶ ۱/۴ و ۰/۰۵ اسید 
سیتریک در ۱۰۰ گرم بود. ژل خام با کاهش پی‌اچ به ۳/۷۵ با استفاده 
از اسید فسفریک تثبیت شد. در دمای ۸۰ درجه سانتی گراد به مدت ۱۰ 
ثانیه حرارت داده شده و سپس در دمای ۵ درجه سانتی‌گراد خنک شد 
(2011 ,]۵ 61 2۷2۲0 

ه‌منظور اعمالتیمارها بد از غربالگری از نظر سلامت و اندازه 
میوه‌ها)» میوه‌ها را ابتدا تحت غلظت‌های مختلف کیتوزان به‌مدت دو 
دقيقه در دمای ۲۰ درجه سلسیوس غوطه‌ور کرده و بعد از خشک شدن 
سطوح میوه‌ها در دمای محیط تیمارهای ژل آلوئه‌ورا مدت دو دقیقه در 
دمای ۲۰ درجه سلسیوس اعمال شدند. پس از اعمال تیمارها میوه‌ها به 
مدت ۲۰ دقیقه در هوای آزاد اتاق خشک شده در ظروف پلاستیکی و 
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در دمای صفر درجه سلسیوس و رطوبت ٩۰(‏ تا ۹۵ درصد) در سردخانه 
نگهداری شدند. 

اندازه‌گیری صفات در دو زمان هنگام انبار و ۴۵ روز پس از آن 
انجام شد. در این بررسی صفات ویتامین ) به روش راناگانا 
(1986 ,202ع۵2؟) انحام شد. بدین‌صورت که ۱۰ گرم از میوه با 
مخلوطکن برقی با چند میلی‌لیتر سید متافسفریک بطور کامل مخلوط 
شده و سپس با متافسفریک اسید به حجم ۱۰۰ میلی‌لیتر رسانده شد. 
در نهایت پس از عیور از کاغذ صافی ۱۰ میلی‌لیتر از محلول با معرف 
رنگی ۶,۲ دی‌کلروفنول ایندوفنل تا ظهور رنگ ارغوانی و پایداری آن 
بمدت ۱۰ الی ۵ ثانیه تیتر گردید و براساس فرمول زیر میزان 
آسکوربیک اسید (ویتامین ث) در ۱۰۰ گرم میوه تعیین شد ( ۱105۱015 
5 ,۷۵[211 6). 

وزن نمونه/ ( ۲۱۰۰ درجه رقت * اکی‌والان رنگ « حجم رنگ 
مصرفی) - میزان اسید آسکوربیک در ۱۰۰ گرم میوه 

رای ندزهگیری مواد جامد محلول از دستگاه رفرکتومتر مدل -015 
۵ )۸۲ استفاده شد (2005 بتلهز۱۱ ک ۷05/011 اسیدیته 
کل به روش تیتراسیون با محلول ۱۷۵014 ۰/۱ نرمال تا 211-۸۲ بر 
حسب اسید سیتریک در ۱۰۰ گرم میوه محاسبه شد. برای این منظور 
پنج میلی‌لیتر آب میوه با ۹۵ میلی‌لیتر آب مقطر مخلوط و سپس تیتر 
گردید (2005 ,تلهزه > 011اد۷]0). اندازه‌گیری آنتوسیانین به روش 
متانول اسیدی انجام گرفت بدین نحو که یک میلی‌لیتر کلریدریک اسید 
ابا ۹٩‏ میلی‌لیترمتنول مخلوط کرده ۱۰ میلی‌لیتر محلول بدست آمده 
را با ۰/۱ گرم بافت میوه را در هاون ساییده و سپس عصاره حاصل را 
به‌مدت ۲۴ ساعت در محل تاریکی با دمای ۴ درجه سانتی‌گراد قرار 
داده و سپس عصاره را بمدت ۱۰ دقیقه در ۴۰۰۰ دور در دقیقه 


سانترفیوژ کرده و محلول رویی را با اسپکتروفتومتر در طول موج ۵۵۰ 
نانومتر قرائت گردید (1979 ,282067 ۲۷). برای اندازه‌گیری نشاسته از 
روش یدید پتاسیم استفاده گردید (2004 م,صهته]۷ تاتله؟). برای 
اندازه‌گیری وزن» ۶ عدد میوه از هر تکرار توسط ترازوی دیجیتالی مدل 
ومد[ ,۲11200 اندازه‌گیری شد (2008 ,.۸7 61 >۳151). اندازه‌گیری 
سفتی بافت میوه‌ها نیز با دستگاه پنترومتر مدل ۳1-5105 انجام شد. 
برای ارزیابی کیفیت (بازاربسندی) مزه‌ی و عطر میوه‌هاء از تعداد ۱۰ نفر 
ارزیاب حسی (داده‌های هر تکرار در تیمار ميانگین نمره ۱۰نفر ارزیاب 
است) استفاده شد. ارزیاب‌هاه کیفیت میوه‌های موجود را به‌صورت ثابت» 
نمودند (2007 ,.۵1 6۶ ۲0عصطم- ۷۲2/62 

تجزیه واریانس داده‌ها با نرمافزار ۷15۳۸6 و مقایسه میانگین 
با استفاده از آزمون 1.٩1«‏ در سطح احتمال ۵ درصد انجام شد. 


نتایج تجزیه واربانس داده‌ها (جدول ۱) نشان داد که زمان نمونه 
برداری اثر معنی‌داری بر طعم میوه گیلاس داشت. کاربرد ژل آلوئه‌ورا 
بان شون امه مطاول ما فش رام ین شوو ی کات 
وزن میوه آثر معنی‌داری داشت. کاربرد کیتوزان نیز بر مواد جامد محلول» 
اقا ی ام و ی سوه «انش ی آنباش تنم انش برس 3 
متقابل کاربرد توام ژل آلوئه‌ورا با کیتوزان اثر معنی‌داری بر میزان مواد 
جامد محلول» نشاسته» سفتی بافت و طعم میوه در طی دوره انبارمانی 
داشت (جدول ). در اين بررسی اثر زمان بر طعم میوه گیلاس معنی‌دار 
بود. مقایسه میانگین‌ها نشان داد که در ۴۵ روز بعد از انبارمانی نسبت 
قندهای محلول به اسید کل افزایش یافت (شکل ۱). 


جدول ۱- تجزیه واریانس اثر ژل آلونه ورا و کیتوزان روی انبارمانی گیلاس رقم لامبرت 
6 ۱۱۵۱۱6۲ ۰ب )تسا وم صه صعومات 220 آمع مبع۲ عم۱ه ۵۶ )عم عظ) ۵۶ ملوواجدصده جمتاهت2 ۲۷ -1 12016 


میانگین مربعات 
505 0۲ ۱۷۲6۵۲ 
کاهش ۰ ۱ ۰ مواد 
بازاررسانی ‏ نشاسته ‏ آي ‏ سفتی ‏ جامد محلول به ‏ آنتوسیانین 
مامتها .مها مج منز اسید حتصدنماصد۸ 
9 1۸ 
0213 ۳ .- 2(" 2034( 263« 11.5 
*-32 7 1.871« 1258« 012۴ ۳ .20 
-3913 0 26 ۳ ۳۵( 363« 068« 60۳ 
شازطا 158 0295 2( 7( /۳ 
06 از 0۳۳1 00085 ۳ 2.9۳ 
020065 17 02934 566« 15 513 
ازگ ۱۳ 115 -81 09 02011 115 24۳ 
13 54 0338 136( 25 9269 
6.5 4 3239 083 24 432 


غیر معنی‌دار: 25 معنی‌دار در سطح احتمال پنج درصد: * و معنی‌دار در سطح احتمال یک درصد: ** 


منابع تغییرات 
۱ ۲ اسید قابل مواد جامد 1 500۵ 
ویتامین ث قنفه امه * محلول م۷2 
60 مصنصماز ۲۷ پبراسیون 
14۸ 199 
0053 000035 ۱ 1 زمان 
() 1۳96[ 
و آلوئه ورا 
0052 00025 ط 3 
() ۷۵۲۵ ۸۵۱06 
۹ بتوزاد 
0295 0.0034 115« 3 کیتوز ت 
(0) صععماتطت 
0.006 <000012 424۶ 1 3 2 
000422۶ 00001 2,9۴ 3 9 
0۳0۱۳ 0.0004 36« 9 92 
0.004 000035 ت0۳ 9 2۳0 
194 0 0003 1.5 64 1۳10 
12 23 235 0۷ 


۶*۳1 ,۴۳۵.05 ماطهع1 لو 201 -وظ 


۳۳۲ 


روز بعد از برداشت 45 ۱27۷65۲ اه درم 45 


زمان 1۳6[ 


نشربه پژوهشهای علوم و صنابع غذابی ابران. جلد ۰۲۰ شماره ۲. خرداد-تیر ۱۴۰۳ 


شاخص طعم 
۱199/۸2 
حبذ دیا تا بسا 


در زمان برداشت عحصناً 277651 اظ 


شکل ۱- اثر زمان روی نسبت مواد جامد محلول به اسید قابل تیتراسیون (طعم) میوه گیلاس رقم لامبرت 
میانگین‌های دارای حروف مشترک در هر ستون براساس آزمون «51, در سطح احتمال پنج درصد غیر معنی‌دار هستند. 
۲ ۰۷ )ابا سم که نفد ماصاجاجنتا 6۵ م0نامه ماطاامو هم ۵۶ ماود عمط م مصصتا 0۲ اععه 1۵ :1 ,۲۱۵ 
۴>۵۰05(۰) )و۵ افیا جه 0ععقه معصمتعَ ام وج مصصینامی طمقع صا معتاع1 مصصقی )۳1 مق 


براساس نتایج حاصل میزان مواد جامد محلول تحت تأثیر اثرات 
متقابل غلظت‌های از کیتوزان و ژل آلوئه‌ورا قرار داشت. مقایسه 
میانگین‌ها نشان داد که بیشترین میزان مواد جامد قابل حل (۱۶/۳۵ 
درجه بریکس) در نتیجه کاربرد ۴۵ درصد ژل آلوثه‌ورا همراه با ۰/۵ 
درصد پوشش کیتوزان حاصل شد که البته این نتیجه با تیمارهای ۱۵ 
و ۲۰ درصد آلوئه‌ورا همراه با کاربرد ۰/۵ درصد کیتوزان و تیمارهای ۴۵ 
و ۳۰ درصد آلوئه‌ورا با کاربرد ۱/۵ درصد از کیتوزان از نظر آماری 
ختلاف معنی‌داری نداشتند. همچنین در طول انبارمانی» کمترین میزان 
مواد جامد محلول (۱۲/۴۵ درجه بریکس) در تیمار شاهد مشاهده شد 
(شکل ۲ 

عم میوه نیز تحت تأثیر ثرمتقابل پوشش‌های مورد استفادهقرار 
گزفنت. مقایسبه: مبانگین‌ها تشان ناد که بهترین طمم با بت ۲۷/۵ از 
ترکیب تیماری ژل آلوئه‌ورا ۴۵ درصد همراه با کیتوزان ۰/۵ و ۱ درصد 
حاصل شد. در این صفت کم‌ترین کیئیت (شاخص طلم میوه- ۲) در 


45 ۰ 30 5 ۵ 580 
اووزه 
- تن 
1 
درصد کیتوزان 


درصد کیتوزان و همچنین اثر متقابل کاربرد ۱۵ درصد ژل آلوته ور 
بدون کیتوزان بهدست آمد (شکل 4۳ تصور می‌شود که دلیل این 
افزایش آهسته‌تر اسیدیته قابل تیتراسیون در میوه‌های پوشش داده شده 
با کیتوزان و آلوئه‌ورا می‌تواند به‌دلیل کاهش استفاده از اسید آلی در 
تنفس از طریق پوشش‌ها باشد که به‌عنوان یک مانع عمل می‌کند 
(2015 ۵۱.۰ 61 نحعطامطزطه). نتایج اين پژوهش با گزارش توکاتلی 
و دمیردوون (2020 ,طه700۷ذع(1 ک تللم۲01) مطابقت دارد و اما 
در مقابل نیز گزارش کردند که اسیدیته قایل تیتراسیون گیلاس‌های 
پوشش داده شده با پوشش های خوراکی مختلف هميشه بیشتر از شاهد 
بوده است (2010 ,02067 6 (۸2). افزایش نسبت مواد جامد محلول 
به اسید قابل تیتراسیون با افزایش زمان نگهداری میوه‌ها از عواملی مثل 
تجزیه اسیدهای آلی به قند و نیز تبدیل شدن آنزیم‌های پلی‌ساکاریدی 
نامحلول به محلول» ناشی می‌شود (2017 ,.01 61 06025-۳6762 27ن)). 


درصد آلوئه ورام ۷۵۲۵ ۸۵106 
1 ‌ 0 و 
200 ای ۳ 
۵ 
د وی مت ٩۶‏ 15 چم 3 
.۰ 
۱ ج و 
۱ 0 ب 2 
۱ ۱ 22 
۲ ۱ ۱۱ ۰ : 
0 
05 0 


0928 0 


شکل ۲- اثر متقابل کیتوزان و آلوئه‌ورا روی مواد جامد محلول میوه گیلاس رقم لامبرت 
میانگین‌های دارای حروف مشترک در هر ستون براساس آزمون (1,81 در سطح احتمال پنج درصد غیر معنی‌دار هستند. 
۲ .۲ )۱ ومیل ۵۶ 188 عمط مه امع مه۲ 2۱06 0صه مدومن ۵ جمتا ۳066۵۵2 ۲۵۵ 2۰ ۲۱۵۰ 
۴>۵۰05(۰) 4۵56 ماصا ه 0ععدها معصمتع]ت ام 2۷۵ محصنامع طموع صدً فتمتع1 مصعو ۷۳ فصهعحظ 
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رد 5۱۳ 


درصد کیتوزان 
0 000110928 


۲0 ۰ 5 


درصد آلوئه ورا6 ۷6۵۲۵ ۸۸106 
ِ 3 
1 0 مر و 23 
۳ 
و 
۹ 
د 1 
- 05 
0 
05 0 


شکل ۳- اثر متقابل کیتوزان و آلوئه‌ورا روی نسبت مواد جامد محلول به اسید قابل تیتراسیون میوه گیلاس رقم لامبرت 
میانگین‌های دارای حروف مشترک در هر ستون براساس آزمون 1,51 در سطح احتمال پنج درصد غیر معنی‌دار هستند. 
۲ )۳ سم آ۵ ۱55/1۸ عظ) مه اعع مه۲ ماه 0صه صدوم)نن اه جمتا ۳066۵ ۲۵ 3۰ ۲۱۵۰ 
(۳>۵۰۵05) وه باصن وم 0عووها ممصمتعَن ام 27۵ صصصیتامی طمهه صا وتمتاع1ً مصصقو ص۳۳ فصتهعظ 


پوشش خوراکی طبیعی آلوئه‌ورا توانایی ایجاد یک مانع مضاعف بر 
فرآیندهای متابولیکی محصول را دارد و بدلیل محدود ساختن تبادلات 
گازی مابین میوه و محیط موجب حفظ ویژگی‌های کیفی و حسی 
محصول می‌شود (2022 ,.۵1 61 ۷۲۵۴۵ 

براساس نتایج حاصل, اثر متقابل تیمارها بر میزان نشاسته موجود 
داری بودند. مقایسه میانگین‌ها نشان داد که بیشترین نشاسته (۲۵/۲۸) 
مانده در میوه بعد از ۴۵ روز نگهداری» از کاربرد تیمارهای آلوئ‌ورا در 
غلظت‌های ۳۰,۱۵ و ۴۵درصد همراه با کیتوزان ۱ درصد حاصل شد و 
کمترین مقدار نیز در تیمار شاهد بود (شکل ۴). ژل آلوئه‌ورا سبب حفظ 
محتوای مواد جامد محلول و اسیدهای آلی میوه توت‌فرنگی تشد 
(2021 بتباماطاتعط٩‏ عک عناجژهتد۳). هر عامل محدود کننده تنفس و 
تولید اتیلن می‌تواند به واسطه کاهش مصرف قندها از کاهش موادجامد 
قبل حل جلوگیری کند. پوئش‌های خوراکی با کاهش تبادل گازها از 
اتلاف آب جلوگیری کرده و باعث تثبیت اجزای دیواره سلولی مانند 
پلی‌یورونیدها و همی‌سلولزها و نیز کاهش تنفس و حفظ میزان مواد 
جامد محلول می‌شوند. پوشش کیتوزان به‌دلیل ایجاد یک لایه نیمه 
تراوا در اطراف میوه» همچنین ایجاد یک اتمسفر تغییر یافته داخلی 
موجب کاهش تنفس و تولید اتیلن و جلوگیری از اثر اتیلن شده, در 
(2005 ,.۵1 ۶1 عصه؟ :2006 .اه ۶ دمقدظ-هادتاناهظ۳). همچنین 
کیتوزان با ایجاد یک حصار فیزیکی در مقابل تلفات رطوبتی از 


دهیدراسیون و چروکیدگی میوه‌ها جلوگیری کرده و با کاهش تنفس 
باعث کاهش مصرف مواد ذخیره‌ای در سلول‌ها شده است 
(2006 .اه ۶ 20062-1۷۲0027هع۳1). براساس گزارش مانوج 
(2016 ,۸/۰ 61 [0طه]۷)» فلفل تیمار شده با محلول کیتوزان ۱ درصد. 
کمترین مواد جامد محلول و بالاترین اسید را در پایان دوره نگهداری 
داشت. پوشش کیتوزان باعث حفظ وزن» عطر طعم. مواد جامد محلول 
(155). اسیدیته قبل تیتراسیون (1۸) در طول نبارداری میوه انبه شده 
است (2016 ,.601 61 [۷۵0). براساس گزارش حسن‌پور 
(2015 ,عامحصمهع۳12) روی تمشک و فرج پور و شیخاویی روی توت 
فرنگی (2021 ,ذام111ع6٩‏ عک تنام[۳۵:۵) میوه‌های تمشک و توت 
فرنگی که با ژل آلوئه‌ورا پوشش داده شده بودند از کیفیت پس از 
برداشت بهتری نسبت به شاهد برخوردار بودند. تیمار هلو و آلو با ژل 
آلوئه‌ورا در پس از برداشت باعث شد در هر دو میوه به‌طور قابل‌توجهی 
تولید اتیلن به تأخیر افتاده و تغییر در صفاتی مثل کیفیت» تغییر رنگ» 
کاهش اسیدیته» افزايش در شاخص طعم میوه (کل مواد جامد محلول/ 
کل نسبت اسیدیته) در میوه پوشش داده شده به‌تأخیر افتاد 
(2015 ,تامحصحعوه. براساس گزارش درخشان و همکاران 
(2019 .4۱ ۵ محطدط1ه6) ترکیب تیماری ژل آلوئه ورا ۴۵ درصد 
با پوتریسین ۲ درصد باعث حفظ درصد بیشتری از موادجامد محلول در 
هلو در طول دوره انبارمانی شده بود. این گزارش‌ها با نتایج حاضر در 
یک راستا می‌باشند. 
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شکل - اثر متقابل کیتوزان و آلوئه‌ورا روی نشاسته میوه گیلاس رقم لامبرت 
میانگین‌های دارای حروف مشترک در هر ستون براساس آزمون «ک1 در سطح احتمال پنج درصد غیر معنی‌دار هستند 
صصا ‏ ابا ومد ۵ جمیهاو م6۳ چم امعم هب۷۵ عم2۱ 0صه صوومانطن 01 10۸۲۵۵6۵۵0۵ 1۳۵ 4۰ .۲1۵ 
۴>0۰05(۰) )۵5) داصا جه 92860 ممصمتعن ام 27۵ مصنتامی طمهم صا وتمتاع1 مهو طز۱۳ وصهع]۷[ 


سفتی میوه نیز تحت تأثیر اثرات متقابل تیمارها بود. مقایسه 
میانگین‌ها نشان داد که میوه‌های گیلاس تحت تأثیر آلوئه‌ورا با عظت 
های ۲۰ و ۳۵ درصد همراه با کیتوزان ۱ و ۱/۵ درصد توانستند سفتی 
بافت خود را در طی فرآیندانبارمانی نسبت به سایر تیمارها هتر حفظ 
نمایند. در این صفت تیمار شاهد کم‌ترین سفتی را بعد از ۴۵ روز دوره 
انبارمانی داشت (شکل ۵). کاهش تولید اتیلن در میوه‌ی تحت پوشش 
ژل آلوئه‌ورء در نتیجه تغییر اتمسفر درونی است که شامل افزايش :60 
و کاهش :0 است. ژل آلوته‌ورا سبب کاهش فعالیت پکتین متیل 
استراز ‏ پلی‌گالاکتروناز " و بتاگالاکتوزیداز " می‌شود. اين آنزيم‌ها سبب 
از بین رفتن دیواره‌ی سلولی گردیده و موجب نرم شدن میوه می‌شوند 
(2008 بجطهماا0ظ) 

دانگ و همکاران (2004 ,.۵1 2 082) گزارش کردند که 
تیمارهای کیتوزان باعث افزایش ماندگاری و افزایش عمر پس از 
برداشت میوه‌های لیجی بدون پوست شده است و تأثیر کیتوزان ۲ درصد 
در مقایسه با کیتوزان ۱ و ۲ درصد بیشتر بوده است ( ,.۵1 ۶ 10382 
4 هانگ و همکاران (2012 .۵ ۶ ع۳10۳) نیز گزارش کردند 
که کیتوزان با کاهش فعالیت اتیلن, باعث تأخیر در رسیدن و پیری و در 
نتیجه کاهش سفتی میوه گواوا شده است. اين گزارش‌ها نتایج تحقیق 
خاضو زا قافذمی کفقد: 

براساس نتایج» وزن میوه در ۴۵ روز دوره انبارمانی تحت تأثیر 
تیمارهای ل آلوکدورا قرار گرفت. مقایسه میانگین‌ها تشان داد که 


کمترین میزان از دست‌دهی وزن میوه با کاربرد ژل آلوتهورا به‌دست آمد 


1 - ۵1 6۵ 
2- 6 


و سطوح مختلف ژل آلوئه‌ورا اختلاف معنی‌داری بر این صفت نداشتند 
دتحالیکهپیشترین کاهش وزن حیوه در تیمار فاهد مشاهته دگل 
۶ این ژل با ایجاد لایه‌ی حفاظتی روی محصول. محافظت سلول‌های 
زیر لایه‌ای» کاهش اتلاف آب میوه» کاهش سرعت عبور گازها از پوست 
از طریق ایجاد پوشش روی عدسک‌ها و روزنه‌ها و در نتیجه تغییر 
پوشش طبیعی برای میوه ایجاد یک مانع فیزیکی نیمه تراوا در مقابل 
تبادلات اکسیژن» دیاکسید کربن و رطوبت می‌کند که منجر به کاهش 
از دست‌دهی آب محصول می‌شود (2022 ,.۵1 6 ««هز۷]0۵). بال 
(2013 ,1ظ) گزارش داد که پوشش خوراکی کیتوزان در کاهش از 
داشته است. پوشش ژل آلوئه ورا قادر به بهبود برخی خصوصیات 
(جلوگیری از افت رطوبت و حفظ سفتی بافت) توت شده است 
(2021 رداماطاتعط٩‏ عک عنامژهتد۳. کاربرد پوشش‌های خوراکی بر 
کاهش تنفس, تأخیر در پیری» کاهش وزن در انگور ( ممنطدمی[م5 
1 ,.01 61) و توت فرنگی (2006 ,./۸ 6۶ 067-1۷۲007صهصع۲) 
گزارش شده است. ژل‌آلوئه‌ورا کیفیت میوه‌های برداشت شده را حفظ و 
محلول» اسیدهای آلی میوه شده و از کاهش وزن محصول جلوگیری 
می‌کند (2008 ب,حطهماتتا0) این گزارشات با نتایج اين تحقیق 
همخوانی دارند. 


3- (60 


شکوهیان و همکاران. بررسی اثر پوشش‌های خوراکی بر کیفیت و عمر انبارمانی گیلاس رقم لامبرت ‏ ۲۳۵ 
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شکل ۵- اثر متقابل کیتوزان و آلوئه‌ورا روی سفتی میوه گیلاس رقم لامبرت 
میانگین‌های دارای حروف مشترک در هر ستون براساس آزمون «آص در سطح احتمال پنج درصد غیر معنی‌دار هستند 
۲ 7 )۳ سمل ۵ دوعص مط) چم آعع هه۷ب ماه 0ص2 صعومانان ۵ جمتا ۳066۵ ۲6 5۰ ۲۱۵۰ 
۳>0۰05(۰) وه لیا وه 0ععوها معصم018]67 )مط 7 مصصننتامی مهم طاً وعع1 مصعی ۱۳1 فصوع]۷ 


68 
6.6 17 


0 15 30 45 


درصد آلوئه ورا6٩‏ ۷6۵۲۵ ۸۸106 


دب 9 
ج دا 


از دست دهی وزن 
(ع) 1055 ]طع1ه ۷۷ 


۰ 
مه هچ ج نا 


شکل - اثر آلوئه‌ورا روی کاهش وزن میوه گیلاس رقم لامبرت 
میانگین‌های دارای حروف مشترک در هر ستون براساس آزمون 1,512 در سطح احتمال پنج درصد غیر معنی‌دار هستند 
۷ )۳ سمل ۵ )اوه ۷ ۵ آمع ۷۵۲۵ ۵106 ۵۶1 611601 ۲6 .6 .۲1۵ 
(۳>۵۰05) 1۵96 اویبا و۵ 92660 01667۵6 ام وق مصصتنتامی امعم صاً وعااع1 مصصعو ۱۳10 وصوع]۷ 


پوسیدگی میوه می‌شوند را کاهش دهند. نتایج بخوبی نشانگر حفظ 
کیفیت میوه گیلاس با کاربرد پوشش‌های خوراکی در مقایسه با شاهد 
بود. استفاده از ترکیب تیماری کیتوزان به غلظت ۱/۵ درصد همراه با 
آلوئه‌ورا به غلظت ۴۵ درصد برای حفظ کیفیت پس از برداشت میوه 
گیلاس اثر مثبت و قابل‌توجهی داشته است. لذا استفاده از این ترکیب 
تیماری برای افزايش عمر انباری و حفظ کیفیت میوه گیلاس رقم 
#امبرت در طول دوره انبارداری توصیه می‌گردد. 


نتیجه گیری 

در سال‌های اخیرء مشتریان توجه زیادی به سمت مواد سازگار با 
محیطزیست داشته‌اند بنابراین» علاقه‌مندی به استفاده از پوشش‌های 
خوراکی برای حفظ وضعیت بهینه کیفیت میو‌ها در طول فرآیند 
بازارسانی و انبرمانی افزایش یافته است. پوشش‌های خوراکی می‌توانن 
به‌عنوان یک مانع عمل کنند و در نتیجه کاهش افت کیفیت. مهار تبادل 
گاز, کنترل نرخ تنفس و جلوگیری از رشد میکروارگانیسم‌هایی که باعث 
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20 1022067/11 /۵۹://01.0۲8ظ 159-170۰ ,(1)د 7 ,9۱716۵ 
۶ ۱۱1۵ 6۱۶ظو 4ص بتلدتن چم مصتادمع صحوماتطل 0۶ ۲1۲۵۵۱۵ 2004(۰) ۷۰ رعطع 11‏ ویک رعظعظ2 و.ل مطه 1 وبا بقع رل ,1۳082 .10 
3 ,16/[.[10006882 100۰10 /۲05://001.0۲2) .8 355-35 ب(64)3 رو ۵۲۵۵0 ام ول تا نطم) 11 2۵۵160 
معط وه امحصطا صرح آمع م۷۵ م21 هم 60و۵2 رامع عصتلدهه ماطانلء هه لته ۲۱۰)2021(۰ رمزم(۵1۱ظ۳٩‏ عک ر.ظ رازه۳2۲ ,11 
.81-۰ و18 ,12 ,16610710108 ۵۱۱۵ 5621۱6۵ ۵۴۳۵0۵0 0۱۱۵ ۲۳۵۲۱۱۵ ۰ او گه 11 عمهعماو ده اتلمیدن اوععقطاووم 
1 1005://001.0۲2/10.52547/186]18-1 
۵ ۸1۱۲۱۱۱۸) ]۱0/1 «0عقط ۵ ادن )و۷۵ قطاو۲۵ (2008) ۱۷۰ ,فص ع وین).ظ اب۸۵ هلو مسلن مکل۳18 .12 
-3386 و(3) 47 جع766۱010 ۵۱۵ جوماهاظ اعع هام۵( .عصمتالجهه وهحتماو مه عصاعوی‌آمهن ۳۷10 0عاه1ه2880 ( 2 92وصوص۸ 
5 2-۳ 16/[.005127۷7010 10.10 /1009://001.012 .345 
صرح ممتاذ نامه مرجم )صهلت رماع ,مدمه اصهلندمتاصه مه مصتادمع آمع ۷6۵۲۵ ۵106 0۶ ۳۲۲۵۵۲ .(2015) ,۲۱ ,عتا0مصحوعهاط ,13 
495-1۰ ,(60)1 610088 1 ی مرت هلا ۳۵ -۲۷,] 13۳01 / 0 18 ۸ 
9 6/1 1105://001.072/10-0 
دعصتاهمه مصحوماتمل 0صه دول الق 01 ۱1۲۵۵۲ .(2006) یک ره02۷27 عک ر.ل.۷۲ وملعل) و.ظ متفصمحطله و.ظ ر2م]۲۵۵۵20627-۷ .14 
247-۰ ,(39)3 ,جوها166100 ۵۱ زوماهاظ اوه( م00 در 6۳۳۵۵0۵ دهاز 0 و1 ادع۷ موه و۵0 
6 010.2005 ۰0050027۷ 10۰1016/1 /۱)۲05://001.0۲2 
امین 0ج م1 و۷۵ تقطاومج من هصتاومه محوماتطل 01 ۲/6۵۲5 2012(۰) .1۰ ,ع0608 عک ر.ما مطلاا ییا م21208 و.ل م26 ویک ,۳۱۵88 .15 
172-۰ ,44لا هل نی عههعهاه ۵۱0 عصتیل .تا (ما. مرمع 8تعظ) ‏ دهنه 0 
2 1016/1 .10 /105://001.0۲2 
.4 0۵ بهل۲۳] .۲ نطهم‌طومصج(4-1مط1؟ .بجوماهتعوواظ ]رهظ 2004(۰) بک رتلصح‌نع۱۷ نله .16 
2۱6 ۲۵۵۵ ۳۱1۲۰ دوع م1 ۵۶ راتلدین لصح 111 )و۷۵ تقوم من عصتاهمن صدوماتطل 0۴ ۲1۲6۵۱5 2001(۰) ۷۰ رانا کی ر.۷ بعطقال .17 
146)00(00246-6 ۸۸۵5://10.1016/50308-8ظ 139-143۰ ,(73)2 
اصمتصاصصح 24 )تب نم1 6۵۱0-9)۵۲۵0 ۵۶ 1126 امطاو ی عماجم صحوماتل ۵1 قا۵ع]۳۲ 2005(۰) ۷۷۰ ,ع112۳0 ی و.ل بلنا,.۷ ,112082 .18 
1016/.1۷7].20044 8/۱0۰ ۲05://001,0۲ظ 757-761۰ ,()36 ر«و10 1661010 0۳0 56۱2766 ۲۱۲۷۷-۵۵0 .ععته جع 
0 ۱۱2۳۷ 1 مم‌عصدطه آممتعم۱متو رهم مج لمعمتتبه وم فعصتادمع ماماتع 0۶ )م1۳22 .(1998) ۱۷۲.۸۲۰ بطاعظ ع ر.ظ بناً .19 
16/50925-5214)98(000209 10۰10 /05://801.01۲8 .51-60 (4)1 1 جوهام نع 1 وه ماما ماو قا0تتقه 
لح طوعظ 10۲ فعصتادم ماطانهه گه صمتادءناممه مه )صمصصم‌مام7ع0 فطع ما فصمتاع۷مصط ,(2007) ۷۰ ,مقط2 عک ورن بطق .20 
 ۲0۵0 56۱۵166 0۱۱ ۵۵0 6۵, 6)3( 60-۰‏ دسه۵ 0۵۱۴۵۳۵۱۵۵۹۵۵ .ععاطاهاععع۷6 20 فاتباظ ۳۵069560 1۷امحصتصتط 
2007/6 1/1.1541-4337 ۱1005://001.0۲2/10.111 
لمع ۷۵۲۵ 2106 20 صحومائتل مه ومللنو 2016(۰) ,)۲۱ یهصطوتنک ی وبا به27200ه02و ولیک ,9۳6601۷۵5 و.ت). ,[مطه]۱۷ .21 
اصعاحاحنح عصنا را اه آعمرص) عمجم ۵۵11 ۵۶ صمتاهاناممم آمدماممنصطر صرح وتعامصصهتهم ل2عتصصمطه‌مزه هم فعصتلههع 
399-۰ ول(1)د . ,61610688 ۸۱20 ۵ بو۵9۵۵۵ ۷۸۱۵ ۱۳۲۵۲ ...0 ال ص۵۵ .عمتاتههع 
9 2-6۰ 1020546/12 /0005://001.0۳2 
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۰ ,۷۵1۵۲0 عک .9 ,مالتاففی ,۷ ,مصهتتهو ر.ظ بقاه22۳ ,.ت مطاتظ .1 ,۷۵۱۷۵۲0۵ .۲ مصقاانتات ر.ا ,۷2۲1082-06۲0 
۵ ۱/6۱۱۵/۱۵۱۱۵۱ .2۳2065 2016 ها 0عاهتهمص1 "معتمصته فتاا0ظ۲ ۵۶ ۱۱۵و من ۲62۲۷۵۵۲۵ ۵۶ ععصمتاقصا .(2007) 
5.-.16/[.1[1000۴01670.2006 10۰10 /0۵5://001.0۲82) .144-148 ,(15)2 1 جوماهزط9ا۷/۱۵۵0 0۲1۳۲۵0۵0۵ 

6 ۴ 3 مره مه اتلمتان معط 0۷۵عمصص1 م) 0مطامص [۵۷۵ه ۸ :۷۲۵۵۵ ۸۵۵16 2000(۰) .ظ رتوعصع عک رباط. 1 رطع۷]6۳۲( 
480-۰ ,(65)3 ,56216 ۵۴۳۵۵۵ 09۲۱۱۵1 .200169 آدان-ط5ع1۳ 01 

۷۵۲ 086 0۶ عصتااملمص ومتامصتا مضه ممتلقناله۳۷ .(2022) ,۱۷۲ وعکلقصاظ یک ریم مممارصهت ریق مطظهز[۷]08۵[ 
01111616۳۱۲ ۵1 وههعماه عصتتیل آمع ۷۵۲۵ ماه وم طاذه مدمه متقحطما فده ۵۶ وععصقطه دما دتهام2 هه 
7 0 .17-33 ,(8)119 ۲ ,(۳۵) 1766710 ۵7۵ 5667۱6۵ 0۴۳۵0۵۵ 0۱0۳۱۵ 

محطه ]۰ ۵۲ ماحاتافط ردهع 0 ما0 ۵ م۱۵ م۵ ۵۵۵۲۵۵۵ (2005) .۲ بللدژد۱ عک .۷ ,۷0۹)011 
۰ ,)۳۳۱۵ مج فصمتاهتاطانظ الوع ترا 

۶ ۳1/۵۵۲ .(2015) .۸ ملتم902 عک ر.ظ مطهلمطو۷۵ زرصهت ریخ ,02۵20 موجن ری رتصعتتهطی .لا رتصفطانه]زمها 
عصتل رس طمصملله1) مد مهو که باتامدان ابا جهن مدمه (ب و۷ 0۲۳۳2 آزه مصصبرط 1" مه عالدمم‌جهرمع-۵80ظ 
10,6 /608://001.018) .349-354 رد ر۵ ۳۷ 562166 ۲۵۵۵ .06۲100 ٩0012826‏ 

۰ 0۰ ,۶665 عصتطفتاهاتظ 5۵1۷2 .زوا 0۴ 0۵ 0۳9۵۱۱6 2013(۰) ۰ بطع2۶2۵ زه۱ 

2011(۰) .1 ,2-086۲0عص) ۱۷2 ی ی ,رمصح‌تمو رو ممللتاففی وبظ مقاه220 .۲ مصکلاننان بلط رها]1۱122-1 ,نا ,م۱2۷۵ 
6 ۷۱10۵ ۵۱و ۵۱ مجح 0۱۱6۳0 داتاوظ ,0۵]۵۱2۳/ز ۳2۵0۵۵ ۵۷ 80اه 06621 مصتتهاهعط گه همنام۴۵0۲ 
241-۰ ,اد ۲ ,مارا ۵۳۵0۵۱۷/۱۵ 0۵ ۲۱۵۳۱۵۱۵۳۵۵ ۱محصبوط ۵۶ م2001 عط طز۱ به معمله ا6ع ۷۵۲۵ 
۱۷۲۵۲۵۷۷-1 ۵02 ]۰ ۲۵06۲۰ ۷۱۵8۵1۵/6 00 ۱ 6۵۱۵۵۲ ای ۵0 کاع66 ]0 ۵۶۵۵۵1 1966(۰) ٩۰‏ روصطهع ۴ 
۱ 

مدع وه عماجم ماع موملباامع۱ امه (0۲۵:۵۲۵۲۵۵ ۷ ۵۶ ممصمتالصا 2003(۰) .۱ به ۷۵۵-۳/۵‏ و2 بتا10۵۲8-۷ 
۰ -۱05://001,0۲82/109ظ . .(4)1 ,معا وعهاز2۸۵ ۵ هام .ماقحها .. گه . اتلاطاحتهار .۰ 200 
89 -(10- 

رم ]0 11601 ما 1۳۷6۹۵۵008 2021(۰) ,۱ 0۵1121 عک ره قوف ر.ظ تمیاملطمهطم۸ ۲۵001 .۲ دام ,هه منامام 
0۴0۱۵ ۲۱۱۵ .صللطوع]۱۷ توح ۵۷۰ ومحتع ه 11۶6 ع۱۵۲2۵و 4صه معتافتهامه عمط باللدتن من صماتااع )2ع۱ مصه طلم2 
6 -105://001.018/10.22067/1۳10۳۳1۱4 :695-703 ,(34)4 ,5661۱66 

امین ]و۷6 تقطاووم صتق)صتفهه فعصتادهع 2010 29001016 2۳00 ۷۵۲۵ ۸۱06 2016(۰) ۸۵ رکهگتصصمصظ مک ریکل ,۷۲ به920 ر.ظ.م) رت902۷2 
29-5۰ و4 ,ووما 1660170‏ وه «وهاماظ ‏ عبهعوظ ‏ اتب اس تاه ۵۶ 1۵20 . لقدطامعمنقظ .. ملع .۰ 2۳00 
9 010۵۶ 10۰1016/10 /۱)005://001.0۲2 

40ج ومنصجمطممعنووطای عطا جه فعصتاعمی صلت ماطاتهع صقوماتطه ۵۲ فامع]ظ .(2020) بر رصه12۵0۳0۵۷ ی ویک متللق01 ]1 
۰ ,239 0۳1۱6۵۵/۵ 96۵080 . ۰( 09 ک )(۳0‏ تقد ۹۱۳۷۵۵ ۵۶ . ومتاتلمته . لهمنع۳۸۱۵۲0۵۵1010 
6 19 36168012.20. 10۰1016/1 /1005://001.0۲2 

40ج رعلتمه مصتصح مع موجه همم ۵ ممتاماتماونل مامنمه ۷2۵۵01۵/۵2 0ص اصملومن ,(1979) .0.1 رتعطع2 ۷۷ 
8 7 .88-93 ,(64)1 ,جوماهزعو ۱۵۱۱۶ عافقاممامعم ها صنصه برهمطاصنه 

۲ 21210216 01 عو۲] .(2008) ,۱۷۲ ,9۵۳۲900 عک وا ,۷۵1۵۲0 .9 ,مللتافهن .نا رمتمحطم-2عصک)ته]۱۷ رب رح6لللنات و..ظ م7001۵ 
رات معاع همم عا0ع) متقعهها صتحصتقدط ما 24 8وععم۲ عصنصه1۲۱۵ اوع7تقطاومم رجاعل ما فعصتادم عاصانلع فه طلم2 
0 ۳)۵۹://01.0۲82/10 12687-1293۰ ,(68)7 و۸ 00 ۲0۵0 0 ۵۵۱۵۵۵ ۵۴۱۱۵ 0۱۵ .راهان 

عم صلحصهاهه ط 0مصتصصرمی صهوماتطل مصنوه عصتادمه افع۷تمطاو0۵ ۵01 ۲۲6۵۱5 .(2022) ۷۰ رناشنا ی ربا رعطهت رن) رع20218 
و۱00 0۴ ۵۱۱۵ ۲۱۵۱۱۵۲۵0۳۵۵ ٩۱۵۲2۵26‏ 6۵10 عصتتل رم م۹۳۷۵ 0۶ دمتاهمم۳م ادزهامعمنصه مه آهعتصمطه916۵م 
7. 1010۳020022 .10۰1016/1 /۸۲۵۹://601:0۲8ظ 1-9۰ ,214 ,۲۵۵۲۵0۱0۱ 
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